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Météo : Tout l’été, journées très chaudes et nuits chaudes ; Précipitations = 23 mm le 25 juillet  
18 mm le 16 août 

 
Contrôle de maturité soutenu par le Syndicat de l'AOC Gigondas  

 
 
 
 
 
 

Observations :  
 
 Le vignoble est très beau et parfaitement sain. La sortie est toujours belle. Pas de stress hydrique 
marqué pour le moment. Dans l’ensemble, le vignoble supporte étonnamment bien les canicules successives 
de cet été. Les pluies du 25 juillet (23mm) et du 16 août (18mm) sont tout de même les bienvenues. 
 
 
 
 
Par rapport aux millésimes précédents : 

 
Comme pressenti tout au long de la saison le millésime est ultra précoce sur le plan de la maturité 

physiologique (sucres/acides). En particulier sur les cépages précoces comme la Syrah. Nous sommes sur 
le millésime le plus précoce jamais observé à Gigondas. 

 
Par rapport aux millésimes les plus précoces des 20 dernières années, on constate au moins une 

bonne semaine d’avance sur Grenache et pratiquement 2 semaines sur Syrah.  
Contrairement aux années précédentes, on observe peu de flétrissements, et les teneurs en sucres 

ne sont pas dues à un phénomène de concentration. En effet, les acidités sont déjà basses. Les pluies de 
ce WE et celles à venir vont tout de même avoir un impact sur les équilibres. A suivre. 

 
Ce qu’on observe aujourd’hui, ce sont de très petites baies. Les pulpes sont mûres, mais pas les 

peaux. Les couleurs sont faibles, mais il y a énormément de tanins. Ils sont encore verts (attention aux 
extractions sur ce type de millésime). 

 
Les degrés sont déjà très élevés, avec de grosses carences azotées. Attention à la gestion des 

fermentations (finition des sucres). 
 

Le prochain prélèvement du lundi 24 août nous apportera plus d’informations. En particulier, la 
vitesse actuelle de maturation, et l’évolution des tanins. 
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Une concentration en sucres jamais observée à cette date. Pratiquement 2%vol. de plus qu’en 2020 et 2022. 
L’acidité totale est similaire à cette date à 2020 et 2022. 
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Un poids des 200 baies le plus faible observé. Légèrement inférieur à 2019. 

 
Un acide malique dans les valeurs standards 
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Un joli équilibre sucres/acides pour le moment. 
 

Un pH correct pour le moment. 
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Des potassiums déjà élevés. 
 

En azote, les teneurs sont très basses 
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Des teneurs en anthocyanes plutôt faibles (nuits chaudes et maturité phénolique pas optimale) 
 

Et les CPT très élevés (petites tailles de baies) 
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